
MENU



Zuppe | Soup
Minestrone di Verdure دور�45.00  منيس�ون دي ف

Mix Vegetable Soup حساء الخ�وات ا�شكلة

Zuppa di Funghi 54.00  زوبا دي فونجي
Home-made Mushroom Cream Soup with Parmesan Cheese

حساء الكر­ه , ا��وم ا�نز� , جبنة البارميزان

Caciucco alla Livornese 75.00  كاشيوكو ا� ليفورنيزى
Seafood soup with Prawns, Calamari, Hammour and Mussels

حساء ا�طعمة البحرية ا�شكلة � صلصة الط�ط

Antipasti | Starters
Bruschetta alla Pugliese 30.00  بروشيتا أ� بوجلي�

Pugliese Bread with Red and Yellow Cherry Tomatoes, Garlic Basil and Olive Oil
خبز بوجلي� مع ط�طم رومانا وريحان والثوم وزيت الزيتون

Focaccia alla Aglio 30.00  فوكاشيا أ� أوليو 
Focaccia Bread with Melted Cheese, Garlic and Parsley served with Tomato Dip

خبز فوكاشيا مع الج£ والثوم والبقدونس مع صلصة الط�طم

Caprese ¤65.00  كابري
Fresh Buffalo Mozzarella with Romana Tomato, Basil and Olive Oil

جبنة موزاري¥ الطازجة مع ط�طم وريحان وزيت الزيتون

Dynamite Shrimp 75.00  روبيان ديناميت
Crispy Shrimp mixed with Spicy Sauce روبيان مقرمش مع صلصة حارة



Organic Quinoa Salad  50.00  سلطة الكينوا
White and Red Quinoa mixed with, Edamame Beans, Roasted Vegetables, Pomegranate

 topped with Orange Segments & Lemon Olive Oil Dressing
ا̄ئح ال»تقال وصلصة زيت الزيتون بالليمون كينوا بيضاء و حمراء مخلوطة مع حبوب الصويا، خ�وات محمرة، رمان مع 

Insalata | Salad

Baby Beets Salad  50.00  سلطة الشمندر  
Marinated Baby Beetroots, Roasted Butternut Squash, Avocado, Crumbled Goat Cheese,

chopped Parsley & Lemon Olive Oil Dressing
شمندر متبل، جوز محمص، ا�فوكادو، جبنة ا�اعز ا�فتتة، بقدونس مفروم وصلصة زيت الزيتون بالليمون

Stefano’s Salad 55.00  سلطة ستيفانو
Smoked Salmon with Marinated Bell Pepper, Avocado, Cherry Tomato, Sweet Corn

Capers & Roman Lettuce, Edamame served with Lemon Olive Oil Dressing 
سلمون مدخن مع فلفل حلو متبل, أفوكادو,ط�طم كرزية,ذرة حلوة,كي»

وخس روما¸ مع صلصة ايطالية

Caesar Salad 49.00  سلطة سيزر
Baby Roman Lettuce, Wheat Croutons, Grilled Chicken and Grated Parmesan Cheese

with Caesar Salad Dressing 
خس روما¸ مع دجاج مشوي ، خبز كروتون ،جبنة البارميزان ا�»وشة مع صلصة القي¹

Greek Salad 49.00  سلطة يونانية
Iceberg Lettuce with Cherry Tomato, Cucumber, Red Onion and Feta Cheese,

Kalamata Olives, Bell Peppers & Oregano 
خس مع ط�طم كرزية وخيار وزيتون أسود وبصل احمر وجبنة فيتا

Rocca Salad �49.00  سلطة الجرج
Rocket leaves, Cherry Tomato, Figs, Walnut and Parmigiana Shaving Served with Lemon Vinaigrette

ورق الجرج� والط�طم الكرزية،ت«،جوز وجبنة بارميزان تقدم مع صلصة الليمون و الخل

اضافة الدجاج والسلمون ا�دخن او الروبيان



Panini | Sandwiches
Focaccia di Capri 39.00  فوكاشيه دي كابري

Buffalo Mozzarella, Tomato, lollo Bianco Lettuce, Basil Pesto served on toasted Focaccia Bread
جبنة موزاري¥ مع ط�طم ،خس و صلصة الريحان تقدم بخبز الفوكاشيه

Panini Milanese 39.00  بانيني مي¥ني� 
Pan Fried Chicken with Tomato, lollo Bianco Lettuce and Garlic Mustard Mayonnaise

served on toasted Ciabatta Bread Sweet Potato Fries
دجاج مق¿ مع الط�طم والخس مع مايونيز الثوم و الخردل ،تقدم ع¾ خبز الشيباتا ا�حمص

Smoked Salmon Sandwich 65.00  ساندويش سا�ون مدخن
Smoked Salmon, Avocado, Tomato, Lettuce, Cucumber, Capers and Dill Cream Cheese

served in Fresh Brown Bread Mix Green Salad with Balsamic Vinaigrette

Steak Sandwich 65.00  ساندويتش ستيك
Grilled Tenderloin Fillet with Cucumber, Red and White Cabbage Carrot, Mint and Spicy Mayo Sauce

served in Fresh Baguette with Oats & French Fries
فيلية تندرليون مشوي مع الخيار ،ملفوف ملون، جزر، يقدم مع صلصة ا�ايونيز الحارة بخبز فرن� مع البطاطا ا�قلية

Burger
Burger di Carne con Patatine Fritte 
75.00  برجر دي كار¸ كون باتاتيني فريتي

Brioche Burger Bun, Angus Prime Beef, Caramelized Onion, Rucola, Tomato,
Brie Cheese, served with Potato Wedges

لحم برغر بقري (ا�نجوس) مع البصل ا�كرمل، ط�طم، جبنة بريه و يقدم مع البطاطا Ã خبز بريوش

Burger di Pollo con Patatine Fritte
 75.00  برجر دي بولو كون باتاتيني فريتي 

Brioche burger bun, marinated chicken burger, lollo Bianco lettuce, tomato, red cheddar cheese,
cucumber pickle, mayo roast garlic sauce, served with spicy French fries

برجر الدجاج ا�تبل، خس، ط�طم، جبنة التشيدر الحمراء، مخلل الخيار، مايونيز الثوم، يقدم Ã خبز بريوش مع البطاطا الحارة

سلمون مدخن ،أفوكادو ،ط�طم ،خس ،خيار ،كر­ة الج£ مع الكي»، تقدم ع¾ خبز أسمر طازج اÇ جانب سلطة خ�اء بصلصة البلساميكالبلساميك



Ravioli di Carne ¸71.00  رافيو� دي كار
Ravioli Beef Pasta with Bolognese and Cream Sauce 

رافيو� باستا لحم مع صلصة البولونيز والكر­ة

Ravioli Ricotta Spinach 70.00  رافيو� ريكوتا سبانخ
Ravioli Filled with Ricotta and Spinach in a Gorgonzola and Walnut Sauce

رافيو� محشوة بالريكوتا والسبانخ Ã صلصة جورجونزو� والجوز

Seafood Pasta Specialty
Stefano’s Seafood Pasta كو�ت البحريةÉ95.00   باستا ستيفانو لل 
Spaghetti with Prawns, Calamari, Mussels in a Garlic and Fresh Tomato Sauce

سباغيتي مع القريدس ، كالي�ري ، بلح البحر Ã الثوم وصلصة الط�طم الطازجة

Gamberoni Grigliati Ê120.00  جام»و¸ جريجليا  
Grilled Prawns served with Spaghetti Arrabbiata

جم»ى مشوى يقدم مع سباغيتي ارابياتا

Gnocchi Pomodoro Basilico 59.00  بومودورو ايه باسيليكو
Cherry Tomato and Basil  بندورة الكرز والريحان

Filled Pasta

Ravioli di Porcini 70.00  رافيو� دي بورشيني
Ravioli Filled with Porcini in Mushroom Truffle Oil Sauce 

 رافيو� محشوة بورشيني Ã صلصة زيت الكÉة والفطر

Lasagna Bolognese 75.00  �زانيا بولونيز
Layers Fresh Pasta with Bolognese Sauce and Parmesan Cheese

طبقات الباستا الطازجة مع صلصة بولونيز وجبنة البارميزان

Homemade Pasta

Penne Arrabiata 65.00  أرابيتا
Garlic, Chilli, Onion in a Tomato Sauce  صلصة الط�طم Ã الثوم ، الفلفل ، البصل

Rigatoni Bolognese 69.00  بولونيزي
Minced Beef in a Tomato Sauce  صلصة الط�طم Ã للحم مفروم 

 
Spaghetti Carbonara 75.00  كاربونارا

Smoked Beef Bacon, Egg, Parmesan Cheese in a Creamy Sauce 
لحم بقر مقدد ، بيض ، جبنة بارميزان Ã صلصة الكر­ة

Fettuccine Alfredo 69.00  الفريدو
Chicken and Mushroom in a Creamy Cheese Sauce 

الدجاج والفطر Ã صلصة الج£ الدسم

Fusilli Pesto 65.00  تورتي¿ بابالينا
Grilled Chicken with Creamy Pesto Sauce, Roasted Pine Nuts & Parmesan Cheese

دجاج مشوي مع صلصة البيستو الكر­ية. الصنوبر ا�حمص وجبنة البارميزان

Risotto alla Pescatora 75.00  ريزوتو أ� بيسكاتور
Risotto with Prawns, Calamari, Mussels and Cherry Tomato Sauce 

ريزوتو مع القريدس ، كالي�ري ، بلح البحر وصلصة الط�طم الكرز

Risotto Funghi Porcini 72.00  ريزوتو فونجي بورتشيني
Risotto with Mixed Porcini Mushroom and Truffle Oil

ريزوتو مع فطر بورشيني ا�ختلط وزيت الكÉة

Risotto

Risotto con Pollo 75.00  ريزوتو كون بولو
Risotto with Chicken, Mushroom, Cream and Parmesan Cheese

 ريزوتو بالدجاج ،الفطر ،الكر­ة وجبنة البارميزان



Margherita 59.00  مارجريتا
Tomato, Mozzarella and Basil  ط�طم ، موزاري¥ وريحان 

Pizza Italiana

Funghi 65.00  فونجي
Tomato, Mozzarella, Fresh Mushroom and Oregano  ط�طم ، موزاري¥ ، جم»ي حار ، فليفلة ، بصل

Gamberoni ¸75.00  جام»و
Tomato, Mozzarella, Spicy Shrimp, Capsicum and Onion 

ط�طم ، موزاري¥ ، جم»ي حار ، فليفلة ، بصل

Buffalotta 73.00  بوفالوتا
Tomato, Buffalo Mozzarella, Cherry Tomato, Basil and Oregano 

ط�طم ، جبنة موزاري¥ ، ط�طم كرزية ، ريحان و اكليل الجبل

Vegetariana Ê64.00  (فيجيتاريان) نبا
Tomato, Mozzarella, Zucchini, Eggplant, Capsicum and Mushroom 

 ط�طم ، موزاري¥ ، كوسة ، باذنجان ، فليفلة و فطر

4 Formaggi 65.00  فورماجي
Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan and Emmental Cheese 

ج£ موزاري¥ ، غورغانزو� ، بارميزان ، جبنة امنتال

Contadina 69.00  كونتادينا
Tomato, Mozzarella, Grilled Chicken, Capsicum and Onion 

ط�طم ، موزاري¥ ، دجاج مشوي ، فليفلة و بصل

Arbica 75.00  أرابيكا
Tomato, Mozzarella, Chicken, Pepperoni Sausage and Jalapeno 

ط�طم ، موزاري¥ ، دجاج ، بي»و¸ سجق وها�بينو

Pepperoni ¸و�68.00  بيب
Tomato, Mozzarella and Beef Pepperoni  ¸و� ط�طم ، موزاري¥ ولحم بيب

Capricciosa 68.00  كابريتشيوزا
Tomato, Mozzarella, Fresh Mushroom, Turkey Ham and Artichokes 

 ط�طم ، موزاري¥ ، فطر طازج ، لحم ديك رومي و خرشوف

Frutti di Mare دي ماري Ê75.00  فرو
Tomato, Mozzarella, Shrimp, Calamari and Mussels 

ط�طم ، موزاري¥ ، جم»ي ، حبار وبلح البحر



Grigliata Mista di Pesce 180.00  جريجلياتا ميستا دي بي�
Grilled Salmon, Seabass, King Prawns, Calamari and served with Steamed Vegetables,

Roasted Baby Potatoes and Fresh Salad 
سمك السلمون ا�شوي ، سمك السيباس، القريدس ، كالي�رى يقدم معالخضار ا�سلوقة والبطاطا ا�حمرة والسلطة الطازجة

Piatto Principale | Main Course

Grigliata Mista di Carne ¸160.00  جريجلياتا ميستا دي كار
Grilled Lamb Chops and Tenderloin Fillet and Chicken Breast served with Chips and Fresh Salad 

ا̄ئح لحم غنم مشوي و فيليه لحم دجاج تقدم مع البطاطس و سلطة طازجة

Pollo alla Grigliata 95.00   بولو أ� جريجلياتا
Fresh Grilled Chicken Breast served with Steamed Vegetables,

Roasted Sweet Potatoes and Fresh Salad 
صدر دجاج مشوي طازج يقدم مع الخضار ا�سلوقة، بطاطا حلوة محمرة وسلطة طازجة

Filleto di Brancino 126.00  فيليتو دي برانشينو
Grilled Sea bass served with Steamed Vegetables and Mash Potatoes in lemon Butter Sauce 

سمك السيباس ا�شوي يقدم مع الخضار ا�سلوقة ،بطاطا مهروسة Ã صلصة عشب الليمون

Salmon alla Piastra 126.00  سا�ون أ� بياس�ا
Salmon Fillet with Steamed Vegetables and Mashed Potato served with Lemon Butter Sauce 

فيليه سمك السلمون مع الخضار ا�سلوقة والبطاطا ا�هروسة

Scottadito Agnello alla Erbe Fini فيني Ñ116.00  سكوتاديتو أجنيلو أ� إر
Grilled Lamb Chops with Steamed Vegetables and Roasted Butter Nut Squash

& Mushroom Sauce
أض¥ع الغنم ا�شوي مع الخضار ا�سلوقة مع زبدة الجوز ا�حمصة و صلصة الفطر

Chicken Cordon Bleu 96.00  دجاج كوردون بلو 
Pan fried Chicken Breast filled with Emmental Cheese and Turkey Ham

served with Chips and Fresh Salad
صدر دجاج مق¿ مملوء بجبنة ا­Õنتال ولحم الديك الرومي، يقدم مع رقائق البطاطا والسلطة الطازجة

Filleto alla Grigliate 120.00  فيليتو أ� جريجلياتا  
Grilled Tenderloin Fillet with Pepper Sauce or Mushroom Sauce served

with Mash Potato and Steamed Vegetables
فيليه تندرلوين مشوي مع صلصة الفلفل أو صلصة الفطر ،يقدم مع البطاطا ا�هروسة والخضار ا�طهوة ع¾ البخار



Tiramisu اميسو�42.00  ت
Freshly made Mascarpone Cream, Savoiardi Biscuits and Coffee 

 كريم مسكربون طازج ، بسكويت سافواياردي والقهوة

Dolci | Dessert

Torta al Cioccolato 42.00  تورتة الشوكو�ته
Homemade Chocolate Cake served with Fresh Berries 

كعكة الشيكو�تة محلية الصنع تقدم مع آيس كريم الفانيليا

Cheesecake 42.00   تشيز كيك 
Homemade Cheesecake served with Mixed Berry Sauce 

تشيز كيك مح¿ الصنع يقدم مع صلصة التوت ا�خلوطة

Macedonia con Gelat38.00  ماتشيدونيا كون جي¥تو
Fresh Fruits Salad with Homemade Vanilla Ice Cream 

سلطة فواكه طازجة مع آيس كريم الفانيليا مح¿ الصنع

Sorbetto di Frutta 36.00   سوربيتو دي فروتا
Delicious Homemade Fruit Sorbet – Lemon, Orange, Mango and Pineapple 

مثلجات الفواكه اللذيذة محلية الصنع – الليمون وال»تقال وا�انجو وا�ناناس

Cream Caramel 35.00   كريم كراميل
Homemade Cream Caramel

كريم مح¿ الصنع كراميل



Bevande Calde | Hot Drinks

Bevande Fredde | Cold Drinks

Caffe Espresso قهوة اس»يسو
Decaffeinato دي كافيناتو
Caffe Doppio كافيه دوبيو
Macchiato ماكياتو
Cappuccino كابتشينو
Caffe Latte كافية �تيه
Americano امريكانو
Tea شاى
Hot Chocolate شوكو�تة ساخنه
Black Coffee قهوة داكنة

Moroccan Tea Ùشاى مغر
Small  �صغ
Large  �كب

20.00

25.00

25.00

22.00

25.00

25.00

23.00

25.00

32.00

25.00

35.00

40.00

Turkish Coffee Small ه�قهوه تركيه صغ 20.00

Pepsi, 7Up, Mirinda, Mountain Dew
بيب¤_سفن اب_م�يندا_ماونÛ ديو 

Mineral Water مياة معدنية
Hildon Still/Sparkling Small ة� هيلدون معدنية / فوارة صغ
Hildon Still/Sparkling Large ة�هيلدون معدنية/ فوارة كب

18.00

20.00/15.00

25.00/22.00

19.00

19.00

28.00

Non-Alcoholic Beer ة بدون كحول�ب

Iced Tea / Iced Coffee
شاى مثلج/ قهوه مثلجه 
Energy Drink م�وب الطاقه



Spremute di Frutta Fresche Espresse 
Freshly Squeezed Fruit Juice

Orangestraw 39.00  اورانجس�و
Orange Juice, Strawberry  ال»تقال و الفراولة �عص

Fresh Mocktails

Strawbull 39.00  س�وبول
Strawberry, Triple Sec Syrup, Red Bull 

الفراولة,تريبل Ý س�وب,الريدبول

Lemonbull 39.00  ليمونبول
Lemon Juice, Triple Sec Syrup, Fresh Mint, Red Bull 

تعص� الليمون ,تريبل Ý س�وب,نعناع طازج و ردبول

Bananapple 39.00  بنانا ابل
Apple, Pineapple, Banana, Strawberry  تفاح,انانس,موز,فراولة

Lemonmint 39.00  ليمون منت
Lemon Juice, Fresh Mint, Frozen Ice 

عص� الليمون ,نعناع طازج,ثلج مجمد

Pineapple, Green Apply, Carrot, Orange,
Strawberry, Watermelon, Lemon

/ناناس/تفاح اخ�/جزر/برتقال فراولة 
بطيخ احمر/ليمون

28.00

Pinorange 39.00  بينورانج
Pineapple, Orange Juice, Strawberry 

أنانس,عص� برتقال,فراولة


